
Sällskapsmeny

[FÖRRÄTTER]

TONFISK 
Tonfisktartar, fänkål, dill, pistagenötter 

GETOST 
Eldad getost, polkabeta, rökt honung,  

briochekrutonger, citrontimjan
 

RÅBIFF 
Konfiterad vitlöks- & Espelettemajonnäs, picklad  

svamp, krispig kapris, silverlök, Fyrtornsost

[VARMRÄTTER]

RÖDTUNGA
Stekt rödtungafilé, Kräftsås, kantareller, confiterad 

svartrot, krondill, Timutpeppar, potatispuré 
 

KANTARELL
Öppen ravioli, stekta kantareller, brynt svampsås, 
citron, pinjekärnor, Parmigiano Reggiano, salvia

ENTRECOTE
Grillad svensk entrecote från Skövde, sauce  

Bearnaise, pommes frites, rödvinssås

[DESSERT]

CREME BRULEE

CHOKLAD 
Bakad chokladkräm, rostade körsbär, körsbärscreme, 

salt chokladcrumble

SORBET 
Dagens sorbet

2 rätter 575,-
3 rätter 675,-

Om du har några allergier, vill veta våra produkters ursprung  
eller har andra frågor, tveka inte att fråga vår personal. 

Facebook & Instagram:  @BistroNapolyon

[FAMILY STYLE]
 

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet. 
Serveras endast till hela sällskapet.

NOCELLARA OLIVER
MARCONAMANDLAR

LUFTTORKAD IBERICO - fänkål,  
Espelette, Parmesan 

POTATISCHIPS - Löjrom, smetana
FYRTORNSOST - Grön tomatmarmelad 

SURDEGSBRÖD  
OXFILE PROVENCALE 

Hängmörad helstekt svensk oxfilé. Serveras med 
råstekt potatis, rödvinssås med fermenterad 
Kampotpeppar, brynt ört- och vitlökssmör,  

haricots vertes, körsbärstomat

795,- p.p


