NAPOLYON

BISTRO ¢t BAR

Sallskapsmeny

[FORRATTER]

LAXTARTAR
Eldad laxtartar, fdnkal, apple, fladeremulsion,
ramslokskapris, &ngssyra

ZUCCHINIBLOMMA
Tempurafriterade zucchiniblommor, getférskost,
gremolata, grillad citron

BLACK ANGUS BRESAOLA
Carpaccio p& Black Angus bresaola, Parmiggiano
Reggiano, dragon, vattenkrasse, tdndstickspotatis

[VARMRATTER]

ORING
Oringfile fran Sirdalen, Beurre Blanc, flader,
sparris, forellrom, mandelpotatispuré

VIT SPARRIS
Grillad vit sparris, risotto med ramslokspesto,
Marconamandlar, Parmigiano Reggiano, ramslokskapris

ENTRECOTE
Grillad svensk entrecote fran Skévde, sauce Bearnaise,
pommes frites, rodvinssés, grillad varlok

2 ratter 5786,-
S ratter 676,-

[DESSERT]

CREME BRULEE

Salted caramel creme brulee

CHOKLAD
Brynt smor choklad delice, Cointreau,
rostad vit choklad, misokaramell

SORBET

Dagens sorbet med pocherad rabarber
och rostad vit choklad

[FAMILY STYLE]

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet.
Serveras endast till hela séllskapet.

NOCELLARA OLIVER
MARCONAMANDLAR
BLACK ANGUS CARPACCIO
POTATISCHIPS - Lojrom, smetana,
FYRTORNSOST - Gron tomatmarmelad
SURDEGSBROD

OXFILE PROVENCALE
Héngmorad helsteks svensk oxfilé. Serveras med
réstekt potatis, rodvinssds med fermenterad
Kampotpeppar, brynt ¢rt- och vitlokssmor,
haricots vertes, korsbarstomar

795,-p.p

Om du har négra allergier, vill veta vara produkters ursprung
eller har andra frégor, tveka inte att fréga var personal.

Facebook & Instagram: @BistroNapolyon




