NAPOLYON

BISTRO ¢t BAR

Sallskapsmeny

[FORRATTER]

ARANCINI
Comte, citrontimjan, jalapeno, fikonmarmelad,
Parmesan

QUEEN SCALLOPS
Gratinerade drottningkammusslor, comte, kryddsmor,
vitlok, shisukrasse

RABIFF
R4biff p4 innanlér, dragon- & jalapenomajonnés, syrad
rodbeta, Fyrtornsost, surdegsbrod, krispig kapris

[VARMRATTER]

PUMPARISOTTO
Arborioris, chilirostad pumpa, gronkéalspesto, chevreost,
rostade pumpakérnor, syrad pumpa, Parmesan

TORSK
Torskrygg, Sandefjordsés, sobrasada, spetskél, &pple,
Timutpeppar

ENTRECOTE
Grillad svensk Entrecote fran Skovde,
sauce Bearnaise, karamelliserad 16k, pommes frites,
pepprig rodvinssas

2 ratter 5786,-
S ratter 676,-

[DESSERT]

CHOKLAD
Mjolkchokladmousse med Baileys &
apelsinzest, kaffecrumble, apelsin

CREME BRULEHRE
Havtorn, rostad vit choklad

SORBET

Dagens val av sorbet

ol

[FAMILY STYLE]

g

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet.

Ly

Serveras endast till hela séllskapet.

MARCONAMANDLAR
COMTEOST med gron tomatmarmelad
POTATISCHIPS med 1gjrom
NOCELLARA OLIVER
SALCHICHON
CHORIZO
SURDEGSBROD

OXFILE PROVENCALE
Hangmorad helstekt svensk oxfilé. Serveras med
réstekt potatis, rodvinssds med fermenterad
Kampotpeppar, brynt ¢rt- och vitlokssmor, haricots
vertes, korsbérstomar

795,-p.p

Om du har négra allergier, vill veta vara produkters ursprung
eller har andra frégor, tveka inte att fréga var personal.

Facebook & Instagram: @BistroNapolyon




